
Ä I T I E N PÄ I VÄ LO U N AS
6 4 , 0 0

Lapset: 0–5-vuotiaat maksutta, 6–12-v 15 €, yli 13-v aikuisten hinnoittelun mukaan

Kattaus klo 12–15

GREEN MARKET
Caesarsalaattia ja grillattua kananpoikaa (L, G)

Vihersalaattia ja sitrusvinegrettiä (M, V, G)
Lehtikaali-ohrasalaattia (M, V)

Tofu-avokadosalaattia ja granaattiomenavinegrettiä (M, V, G)
Fattoush-salaattia (M, V, G) ja pitaleipää (L)

Paahdettua kevätkaali-perunasalaattia ja tahini-jugurttikastiketta (M, V, G)
Maa-artisokka-linssisalaattia ja dijonkastiketta (M, V, G)

Viikuna-mozzarellasalaattia ja salsa verdeä (L, G)

FISH MARKET
Kylmäsavulohta ja tilliaiolia (M, G)

Jokirapu-perunasalaattia ja Romesco-kastiketta (M, G)
Savumuikkurillettejä (M, G)

Vitello tonnatoa (M, G
Silli- ja silakkavalikoima (L, G)

PÄÄRUOKA
P ÖY T I I N  TA R J O I LT U N A

Pintasavustettua siikaa ja Riesling-kastiketta (L, G) 

TA I
Grillattua härän entrecôtea ja tryffelibéarnaisea (L, G)

TA I
Herkkutattirisottoa (L, G)  

saatavilla myös vegaanisena

LASTEN BUFFET
 Ranskalaiset (L, G)

Bataattiperunamuusi (L, G)
Paistettua lohta ja kermakastiketta (L, G)

Nakkeja (L, G)
Lihapullia (L, G)

JÄLKIRUOAT
Mesiangervo-vadelmakakkua (L, G)

Limeposset (L, G)
Mintulla maustettua tuorehedelmäsalaattia (M, V, G)
Valikoima suomalaisia juustoja, hilloja ja keksejä (L)

L = Laktoositon     G = Gluteeniton     M = Maidoton    V = Vegaaninen 
Ruokamme saattavat sisältää allergeenejä. Lisää tietoja henkilökunnaltamme. 



M OT H E R’ S  DAY LU N C H
6 4 . 0 0

Children: Ages 0–5 free of charge, ages 6–12 €15, ages 13 and over, priced as adults.

Seating at 12–15

GREEN MARKET
Caesar salad with grilled chicken (L, G)

Green salad with citrus vinaigrette (D, V, G)
Kale and barley salad (D, V)

Tofu and avocado salad with pomegranate vinaigrette (D, V, G)
Fattoush salad (D, V, G), pita bread (L)

Roasted spring cabbage and potato salad with tahini yogurt dressing (D, G, V)
Jerusalem artichoke and lentil salad with dijon dressing (D, V, G)

Fig and mozzarella salad with salsa verde (L, G)

FISH MARKET
Cold-smoked salmon with dill aioli (D, G)

Crayfish and potato salad with Romesco sauce (D, G)
Smoked vendace rillettes (D, G)

Vitello tonnato (D, G)
Selection of marinated herrings and Baltic herrings (L, G)

MAIN COURSE
S E R V E D  AT T H E  TA B L E

Lightly smoked whitefish with Riesling sauce (L, G)

O R
Grilled beef entrecôte with truffle béarnaise sauce (L, G)

O R
Porcini mushroom risotto* (L, G)  

*vegan option available

CHILDRENS’  BUFFET
French fries (L, G)

Sweet potato mash (L, G)
Fried salmon with cream sauce (L, G)

Sausages (L, G)
Meatballs (L, G)

DESSERTS
Meadowsweet and raspberry cake (L, G)

Lime posset (L, G)
Fresh fruit salad with mint (D, V, G)

Selection of Finnish cheeses, jams, and crackers (L)

L =  Lactose-free     G = Gluten-free      D = Dairy-free     V = Vegan
Our food may contain allergens. Please ask for more information from our staff.


