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MERITORPPA

LOUNAS | LUNCH

Kolme ruokalajia | Three Courses 48,00

ALKURUOAT | STARTERS

Marinoitua valkoista parsaa, graavattua lohta, karhunlaukkajugurttia
Marinated white asparagus, salt-cured salmon, ramsons yoghourt

tai | or

Katkarapu Caesar: Romaine salaattia Pohjanmeren kdsinkuorittuja katkarapuja, caesar-kastiketta,
Grana Padano juustoa, krutonkeja
Shrimp Caesar: Romaine lettuce, North Sea hand-peeled shrimp, Caesar-dressing, Grana Padano cheese,
croutons

PAARUOAT | MAIN COURSES

Kuha Wallenberg, herne-peruna gnoccheja, paksoita, sitruuna beurre blanc
Pike perch Wallenberg, pea-potato gnocchi, bok choy, lemon beurre blanc

tai | or

Grillattu viljaporsaan pluma, Borlottipapuja, kermaista pippurikastiketta
Grilled pork pluma, Borlotti beans, creamy pepper sauce

JALKIRUOAT | DESSERTS

Appelsiini-manteli “triffle’,
veriappelsiinisherbettia
Orange-almond “triffle”, blood orange

sherbet

tai | or

Appelsiini-manteli “triffle”, veriappelsiinisherbettia

Orange-almond “triffle” blood orange sherber

Alkuruoka | Starter 14,00
Padruoka | Main Course 27,00

Jalkiruoka | Dessert 12,00

Mikaéli teilld on allergioita, kerrottehan niista tilausta tehdessianne henkilokunnalle.
If you have allergies, please inform the staff in advance.



	Marinoitua valkoista parsaa, graavattua lohta, karhunlaukkajugurttia
	Katkarapu Caesar: Romaine salaattia Pohjanmeren käsinkuorittuja katkarapuja, caesar-kastiketta, Grana Padano juustoa, krutonkeja Shrimp Caesar: Romaine lettuce, North Sea hand-peeled shrimp, Caesar-dressing, Grana Padano cheese, croutons
	Kuha Wallenberg, herne-peruna gnoccheja, paksoita, sitruuna beurre blanc
	Grillattu viljaporsaan pluma, Borlottipapuja, kermaista pippurikastiketta
	Appelsiini-manteli ‘’triffle’’, veriappelsiinisherbettiä

