\A4

MERITORPPA

LOUNAS | LUNCH

Kolme ruokalajia | Three Courses 48,00

ALKURUOAT | STARTERS

Marinoitua valkoista parsaa “baba ganoush”, kirsikkatomaattia, pinjansiemengranolaa
Marinated white asparagus “baba ganoush”, cherry tomato, pine nut granola

tai | or
Créme Ninon, Pohjanmeren kisinkuorittuja katkarapuja, karhunlaukkajogurttia

Creme Ninon, North Sea hand-peeled shrimp, ramsons yoghourt

PAARUOAT | MAIN COURSES

Paistettua kuhaa, kevitvihanneksia “Skéne”, pikkeloitya kurkkua, tummaa tillikastiketta

Fried pike perch, spring vegetables “Skane”, pickled cucumber, dark dill sauce

tai | or

Rapeaksi paistettua porsaan kylkei, yrttipistoulla maustettua varhaisperunaa, metsasienimuhennosta
Crispy fried pork belly, herb pistou seasoned early potatoes, stewed forest mushrooms

JALKIRUOAT | DESSERTS

Valkosuklaakakkua, pistaasikrokantti,
raparperisherbettia
White chocolate cake, pistachio brittle,
rhubarb sherbet

tai | or

Marinoituja marjoja, kinuskia, vaniljajaiteloa

Marinated berries, caramel sauce, vanilla ice cream

Alkuruoka | Starter 14,00
Padruoka | Main Course 27,00

Jalkiruoka | Dessert 12,00

Mikéli teilld on allergioita, kerrottehan niisté tilausta tehdessianne henkil6kunnalle.
If you have allergies, please inform the staff in advance.
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