
 
 

 
 

LOUNASMENU 
LUNCH MENU  

Kolme ruokalajia | Three Courses  48,00 

 

 

ALKURUOA T  |  ST ARTERS  

Marinoitua valkoista parsaa, lohitartaria, avokadomoussea 

Marinated white asparagus, salmon tartar, avocado mousse 

tai | or 

Katkarapuja, varhaiskaalia, kevätsipulia “Caesar” 

Shrimps, spring cabbage, spring onion “Caesar” 

 

PÄÄRUOA T  |  MAIN COURSES  

 

Kuha Wallenberg, kauden metsäsienimuhennosta, tilli-perunaa, piparjuurivoita 

Pike perch Wallenberg, seasonal forest mushroom fricassee, dill-potatoes, horseradish butter 

tai | or 

 
Grillattua häränrintaa,barlottipapuja, tomaattia, kermaista pippurikastiketta 

Crilled  beef brisket, barlotti beans, tomatoes, creamy pepper sauce 

 

 

JÄLKIRUOA T  |  DESSERTS 

 

 

                Raparperipannacotta,marinoitua raparperia, 
maitosuklaata 

Rhubarb panna cotta, marinated rhubarb, milk  
chocolate  

 

Tai I or 

 

Marinoituja, marjoja, kinuskia, vaniljajäätelöä 

Marinated berries, caramel sauce, vanilla ice 
cream 

  

 

 

Alkuruoka | Starter 14,00 

Pääruoka I Main cource   27,00 

Jälkiruoka I Dessert  12,00 

 



Mikäli teillä on allergioita, kerrottehan niistä tilausta 

tehdessänne henkilökunnalle f you have allergies, please 

inform the staff in advance. 
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