AA4

MERITORPPA

LAUANTAIBRUNSSI

Blineji ja muita sesongin herkkuja
46,00

BLINIT & LISUKKEET
Poytiin tarjoiltuna vadilla. Saatavilla myos vegaanisena.
Paistettuja blineja
Kylmaisavustettua lohta
Siianmatimoussea
Skagen Pohjanmeren katkaravuista
Vegaanista sienisalaattia
Latva-artisokkasalaattia
Vuolukermaa
Punasipulia
Suolakurkkua

PAARUOKA
Poytiin tarjoiltuna. Valitse yksi.

Hiillostettua kuhaa, tomaattia, kukkakaalia, rouillea
tai
Uppomuna, perunarostid, rapeaa pekonia, hollandaisekastiketta
tai
Savustettua mukulasellerid "Wallenberg”, pinaatti-ohrattoa, ruskistettua voita

JALKIRUOKABUFFET

Suklaakakkua, suklaaganachea, marinoituja marjoja
Passionhedelmai, lakritsi-granolaa
Omenastruudelia, uuni-omenamoussea
Pieni pala juustoa, kauden hilloa
Puolukka-jogurttismoothieta

Hedelmaisalaattia

Mikali teilld on allergioita, kerrottehan niisté tilausta tehdessédnne henkilokunnalle.

If you have allergies, please inform the staff in advance.



AA4

MERITORPPA

SATURDAY BRUNCH

Blinis and seasonal delicacies
46.00

BLINIS WITH SEASONAL TOPPINGS
Served to the table on a plate. Vegan and gluten-free option available.

Fried blinis
Cold-smoked salmon
Whitefish roe mousse

Skagen with North Sea shrimp
Vegan mushroom salad
Artichoke heart salad
Whipped sour cream
Red onion
Pickles

MAIN COURSE
Served to the table. Choose one.
Charred pike-perch with tomato, cauliflower and rouille
or
Poached egg, potato rosti, crispy bacon and hollandaise
or
Smoked celeriac “Wallenberg”, spinach-barley risotto and browned butter

DESSERT BUFFET
Chocolate cake, chocolate ganache, marinated berries
Passion fruit with liquorice granola
Apple strudel with baked-apple mousse
A small piece of cheese with seasonal jam
Lingonberry-yoghurt smoothie

Fruit salad

Mikali teilld on allergioita, kerrottehan niisté tilausta tehdessédnne henkilokunnalle.

If you have allergies, please inform the staff in advance.



