
Hinnat: 
Aikuiset   78 € / hlö   •  Lapset 5–12 v. 30 €  •  Alle 5-vuotiaat veloituksetta 

Naulakkomaksu sisältyy hintaan.

Kalastajatorpan  
äitienpäivän buffet

Kattausaika klo 12–16

Alkuruokia 
Loimutettua lohta ja kevätsipulitzatzikia L, G 

Siikacevicheä ja avokaadokreemiä L, G 
Kalastajatorpan silakkarullia, lehtipersiljaa ja pinjansiemeniä L, G 

Parsavanukasta ja katkarapusalsaa L, G 
Hunajaglaseerattua kananrintafileetä ja lehtikaalipistouta M, G 
Härkä“tatakia”, pikkelöityä porkkanaa ja wasabi-kastiketta M, G 

Mimosasalaattia L, G 
Marinoitua valkoista parsaa, mallasleipää ja sitrus-hollandaisea L, (G) 

Kurkku-avokaadogazpachiota V, G 
Manchego-juustoa, paholaisenhilloa L, G 

Vihersalaattia ja vinaigrettea V, G 
Tilli-varhaisperunaa V, G 

Leipälajitelma ja levitteitä 

Pääruokia
Kampasimpukalla täytettyä kuhaa ja sitrus beurre blanc -kastiketta L, G 

Paahdettua maissikananrintafileetä ja tryffelikastiketta M, G 
Paahdettua vihreetä parsaa ja maa-artisokkaa V, G 

Peruna-gnoccheja, osterivinokasta ja varhaiskaalia V, G 

Kakkubuffet 
Mansikka-raparperi Brita-kakkua L, G 

Creme brulee -kakkua L, G 
“Key lime” kakkua L 

Vadelma-valkosuklaakakkua G 
Vegaanista mansikka-raparperikakkua V, G 

G = Gluteeniton   L = Laktoositon   M = Maidoton   V = Vegaaninen 
Lisätietoja mahdollisista allergeeneja sisältävistä raaka-aineista saatte henkilökunnaltamme.



Kalastajatorpan  
äitienpäivän buffet

lapsille
Alkuruokia

Hedelmiä V, G 
Kurkkua ja tomaattia V, G 

Mozzarellaa L, G 
Vihersalaatti V, G 

Pääruokia
Miniburgereita L 

Paistettua lohta ja kermaviilikastiketta L, G 
Kanapastaa L, G 

Ranskalaisia perunoita V, G 
Tilliperunoita V, G 

Jälkiruoka 
Karkkivalikoima 
Pientä makeaa 
(kakkupyötä) 

G = Gluteeniton   L = Laktoositon   M = Maidoton   V = Vegaaninen 
Lisätietoja mahdollisista allergeeneja sisältävistä raaka-aineista saatte henkilökunnaltamme.



Prices: 
Adults  €78 / person  •  Children 5–12  €30   •  Children under 5 years free of charge

Cloakroom service included.

Mother’s Day Buffet  
at Kalastajatorppa 

Seating from 12:00–16:00

G = Gluten-free L = Lactose-free M = Dairy-free V = Vegan 
For more information about potential allergens, please consult our staff.

Starters
Flame-grilled salmon with spring onion tzatziki L, G

 Whitefish ceviche with avocado cream L, G

 Kalastajatorppa’s herring rolls, flat-leaf parsley and pine nuts L, G

 Asparagus flan with shrimp salsa L, G

 Honey-glazed chicken breast with kale pistou M, G

 Beef “tataki” with pickled carrot and wasabi sauce M, G

 Mimosa salad L, G

 Marinated white asparagus, malt bread and citrus hollandaise L, (G)

 Cucumber-avocado gazpacho V, G

 Manchego cheese with “devil’s jam” L, G

 Green salad with vinaigrette V, G

 New potatoes with dill V, G

 Selection of breads and spreads

Main Courses
Pike-perch stuffed with scallop and citrus beurre blanc L, G

 Roasted corn-fed chicken breast with truffle sauce M, G

 Roasted green asparagus and Jerusalem artichoke V, G

 Potato gnocchi with oyster mushroom and early cabbage V, G

Cake Buffet
Strawberry-rhubarb Brita cake L, G

 Crème brûlée cake L, G

 “Key lime” cake L

 Raspberry-white chocolate cake G

 Vegan strawberry-rhubarb cake V, G



G = Gluten-free L = Lactose-free M = Dairy-free V = Vegan 
For more information about potential allergens, please consult our staff.

Mother’s Day Buffet  
for Children  

at Kalastajatorppa 
Starters

Fruits V, G

 Cucumber and tomato V, G

 Mozzarella L, G

 Green salad V, G

Main Courses
Mini burgers L

 Pan-fried salmon with sour cream sauce L, G

 Chicken pasta L, G

 French fries V, G

 Dill potatoes V, G

Dessert
Selection of sweets

 Small pastries
 (cake buffet) 


