MERITORPPA
LOUNASILUNCH

Kolme ruokalajia I Three Courses 48,00

ALKURUOAT | STARTERS

Paistetut pienet blinit, siianmatimoussea, punasipulia

Fried mini blinis with whitefish roe mousse, red onion

tai | or
Caesar salaattia, Pohjanmeren kisinkuorittuja katkarapuja, krutonkeja,Grana Padana juustoa

Caesar salad, hand peeled North Sea shrimps,crouton, Grana Padana cheese

PAARUOAT | MAIN COURSES

Paistettua kuhaa, herkkusieni —haaparouskumuhennosta, tilliperunaa, piparjuurivoita

Fried pikeperch with stewed milk cap mushroom, dill potatoes, horse radish butter

tai | or

Myskikurpitsarisottoa, pikkelbityd sitruunaa, suolaheind créme fraichea
Butternut squash risotto, pickled lemon, sorrel, créme fraiche

JALKIRUOAT | DESSERTS

Vaniljaparfait, lakritsakakkua, lipstikkajogurttia
Vanilla parfait, liquorice cake, lovage youghurt
Tailor

Marinoituja marjoja, kinuskia, vaniljajasteloa
Marinated berries,caramel sauce, vanilla ice
cream

AlkuruokalStarter 14,00

Pairuokal Main 27,00

Jalkiruokal dessert 12,00

Mikali teilld on allergioita, kerrottehan niisté tilausta
tehdessédnne henkilokunnalle fyou have allergies, please

inform the staff in advance.
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