
            
 

     MERITORPPA 

                                      LOUNAS I LUNCH 

 

                                         Kolme ruokalajia      I    Three  Courses 48,00    
 
                                                                                  

 
A L K U R U O A  T  |  ST A RT E R S 

 
 

Skagen käsinkuorituista Pohjanmeren 
katkaravuista, Meritorpan mallasleipää 

Skagen with hand-peeled North Sea shrimp, served on Meritorppa`s malt bread 

tai | or 

Marinoitua valkoista parsaa´ ras el hanou`t mausteilla, basilikaa, fetajuustomoussea 

Marinated white asparagus with` ras el hanout` spices, basil, feta cheece mousse 

 
P Ä Ä R U O A  T  |  M AI N  C O U R S E S   

 

Haudutettua kuhaa, lipstikka-kevätsipulipaistosta ja metsäsienimuhennosta 

Stewed pike-perch, sauteed lovage and spring onion, forest mushroom stew 

 

tai | or 

Pitkään kypsennettyä karitsan niskaa, parmesaaniperunapyreetä, lehtikaaligremolataa 
                      Slow-cooked lamb neck,parmesan potatoe pyrè, kale gremolata 

 
J Ä L K I R U O A  T  |  D E S S E R T S  

                
                                         

      Raparperi-frangipaneleivos, paahdettua 
valkosuklaata ja vaniljajäätelöä 

Rhubarb frangipane tart, roasted white  chocolat ,vanilla 
ice cream 

Tai I o 
 

 Passionhedelmä pannacottaa, lakritsia, marenkia 
                                     Passion fruit pannacotta, liquorice cake and meringue                               

                               

                                                  AlkuruokaIStarter 14,0o   

PääruokaI Main 27,00    

JälkiruokaI Dessert 12,00   

VäliruokaI-Tryffelirisotto, 

Truffle risotto 5  Pre Dessert  

Cheese 5   

 

Mikäli teillä on allergioita, kerrottehan niistä tilausta 

tehdessänne henkilökunnalle f you have allergies, please 

inform the staff in advance. 
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