MERITORPPA
LOUNASILUNCH

Kolme ruokalajia I Three Courses 48,00

ALKURUOAT | STARTERS
Grillattua valkoista parsaa, lohicevichei, suolaheini creme fraichea
Grilled white asparagus, salmon ceviche, sorrel creme fraiche
tai | or
Vihreia “kesikeitto”, Pohjanmeren kisinkuorittuja katkarapuja, marinoitua sitruunaa

Green “summer soup”, hand peeled Northern Sea shrimps, marinated lemon

PAARUOAT | MAIN COURSES

Paistettua kuhaa, metsédsienimuhennosta, tilli-perunaa, piparjuurivoita

Fried pike perch, forest mushroom ragout, dill potato, horseradish

tai | or
Glaseerattua karitsan entrecotea, lipstikka gnocheja, mukulaselleria, tryffelikastiketta

Glazed lamb entredte, lovage gnocchi, celeriac, truffle sauce

JALKIRUOAT | DESSERTS

Suklaa-coulant, marinoituja marjoja, vaniljajditeloa
Chocolate coulant, marinated berries, vanilla ice
cream

tai | or
Marinoituja marjoja, kinuskia, vaniljajaateloa

Marinated berries, vanilla ice cream with caramel sauce

Alkuruoka I Starter 14,00

Pairuoka I Main 27,00

Jilkiruoka I Dessert 12,00

Valiruoka I Intermediate course
Kauden risotto, season risotto 5,00

Pre-dessert juusto, pre dessert cheese 5,00

Mikali teilld on allergioita, kerrottehan niista tilausta
tehdessédnne henkilokunnalle. If you have allergies, please

inform the staff in advance.
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