
            
 

     MERITORPPA 

                                      LOUNAS I LUNCH 

 

       Kolme ruokalajia      I    Three  Courses 48,00    
 
                                                                                  

 
A L K U R U O A T  |  STA RT E R S 

 

Grillattua valkoista parsaa, lohicevicheä, suolaheinä creme fraîchea 

Grilled white asparagus, salmon ceviche, sorrel creme fraîche 

tai | or 

Vihreä “kesäkeitto”, Pohjanmeren käsinkuorittuja katkarapuja, marinoitua sitruunaa 

Green “summer soup”, hand peeled Northern Sea shrimps, marinated lemon 

 
P Ä Ä R U O A T  |  M AI N  C O U R S E S   

 

Paistettua kuhaa, metsäsienimuhennosta, tilli-perunaa, piparjuurivoita 

Fried pike perch, forest mushroom ragout, dill potato, horseradish 

 

tai | or 

Glaseerattua karitsan entrecôtea, lipstikka gnocheja, mukulaselleriä, tryffelikastiketta 

Glazed lamb entreôte, lovage  gnocchi, celeriac, truffle sauce 

 

 
J Ä L K I R U O A T  |  D E S S E R T S  

                

 Suklaa-coulant, marinoituja marjoja, vaniljajäätelöä 
Chocolate coulant, marinated berries, vanilla ice 

cream 

tai | or 

Marinoituja marjoja, kinuskia, vaniljajäätelöä 

Marinated berries, vanilla ice cream with caramel sauce 

 
      

Alkuruoka I Starter 14,00 

Pääruoka I Main 27,00 

Jälkiruoka I Dessert 12,00 

 

Väliruoka I Intermediate course  

Kauden risotto, season risotto 5,00 

Pre-dessert juusto, pre dessert cheese 5,00 

 

Mikäli teillä on allergioita, kerrottehan niistä tilausta 

tehdessänne henkilökunnalle. If you have allergies, please 

inform the staff in advance. 
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