MERITORPPA
LOUNASILUNCH

Kolme ruokalajia I  Three Courses 48,00

ALKURUOAT | STARTERS
Skagen késinkuorituista Pohjanmeren katkaravuista, Meritorpan mallasleipaa
Skagen made from hand-peeled North Sea prawns, with Meritorppa’s malt bread
tai | or
Punajuuritartaria, caviarttia, pikkel6ityja sinapinsiemenii,, tillimajoneesia
Beetroot tartare, Caviart, pickled mustard seeds, dill mayonnaise

PAARUOAT | MAIN COURSES

Paistettua siikaa, kauden kasviksia, kanttarellimuhennosta

Fried whitefish with seasonal vegetables and chanterelle stew

Tai I or
Grilattua haran flank steakia, lehtikaalia, paahdettua perunaa, punaviinikastiketta

Grillled beef flank steak, kale, roasted potatoes, red wine sauce

JALKIRUOAT | DESSERTS

Koivunlehti créme briileeta, Romanovin marjoja
Birch leaf créme briilee, Romanow berries

tai | or
Marinoituja marjoja, kinuskia, vaniljajaateloa

Marinated berries, vanilla ice cream with caramel sauce

Alkuruoka I Starter 14,00

Pairuoka I Main 27,00

Jilkiruoka I Dessert 12,00

Pre-dessert juusto, pre dessert cheese 5,00

Mikali teilld on allergioita, kerrottehan niisté tilausta
tehdessdnne henkilokunnalle. If you have allergies, please

inform the staff in advance.



Mikdli teilld on allergioita, kerrottehan niisté tilausta
tehdessénne henkilokunnalle fyou have allergies, please

inform the staff in advance.
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