
            
 

     MERITORPPA 

                                      LOUNAS I LUNCH   

 
                                            Kolme ruokalajia              I       Three Courses     48,00 
                                                                                  

 
A L K U R U O A T  |  STA RT E R S 

 

Graavattua siikaa,avokadoa, jalopenolla maustettua piimäkastiketta 

Gravad whitefish, avocado, jalopeno-spiced sourmilk dressing 

tai | or 

Peuracarpaccio, pikkelöityjä torvisieniä, tinjami créme fraîchea 

Venison carpaccio, pickled horn of plenty mushrooms, thyme créme fraîche 

  
P Ä Ä R U O A T  |  M AI N  C O U R S E S     

 

Meritorpan “bouillabaisse”Merilohta, Pohjanmeren käsinkuorittuja katkarapuja,perunaa, 
rouillea,marinoitua tomaattia 

Meritorppa´s “bouillabaisse” Sea salmon, North Sea hand-peeled shrimps, potato,rouille, marinated 
tomato 

 

Tai I or 

Grilattua  härän flank steakia, kauden kasviksia, caprisvalkosipulivoita 

Grillled beef  flank steak,  seasonal vegetables, caper-garlic butter 

 

 

 
J Ä L K I R U O A T  |  D E S S E R T S  

                

 Suklaakakkua, kirsikkasherbettiä 
Chocolate cake, cherry sherbet 

tai | or 

Marinoituja marjoja, kinuskia, vaniljajäätelöä 

Marinated berries, vanilla ice cream with caramel sauce 

 

 
      

Alkuruoka I Starter 14,00 

Pääruoka I Main 27,00 

Jälkiruoka I Dessert 12,00 

 

 

 

Pre-dessert juusto, pre dessert cheese 5,00 

 

Mikäli teillä on allergioita, kerrottehan niistä tilausta 

tehdessänne henkilökunnalle. If you have allergies, please 

inform the staff in advance. 
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